
SPEISEKARTE



!

Benvenuto! Willkommen! 
Welcome!   
Добро пожаловать!  

  !Hoşgeldiniz ברוכים הבאים
Velkommen! Välkommen! 
¡Bienvenido! Bienvenue! 

Welkom!



APERITIFS UND LONGDRINKS

Martini Bianco (Extra Dry, Rosso, Rosato, d’Oro) 5 cl 5,50
Pernod 2 5 cl 5,50
Sherry 5 cl 5,50

Prosecco Valdo Glas  10 cl 5,90 
 Flasche  0,75 l 33,00
Prosecco Rose Valdo Glas  10 cl 5,90 
 Flasche  0,75 l 33,00

Gin Tonic 4,5 (mit Bombay Saphire, Hendricks, Tangueray oder Monkey 47)  10,50
Gin Tonic 4,5  7,90
Wodka Lemon 4,5  7,90
Cuba Libre 1,2  7,90
Bacardi Cola 1  7,90
Martini Royal  7,90
Campari Orange / Soda 2  7,50
Hugo  7,50
Aperol Spritz 2  7,50

A L K O H O L F R E I

Sanbitter 2 (Soda & Orangensaft)  4,50
Crodino 2 (Soda & Orangensaft)  4,50



ANTIPASTI

Mozzarella e Pomodoro G 10,90
Büffelmozzarella mit Tomaten und frischem Basilikum
Buffalo mozzarella with tomatoes and fresh basil

Carpaccio di Manzo C 13,50
Hauchdünne Rindfleischscheiben mariniert  
mit Zitrone, Olivenöl und Parmesan
Thinly sliced beef carpaccio marinated with lemon, olive oil and parmesan

Vitello Tonnato C, D 13,50
Dünne Scheiben vom Kalbsrücken in Thunfisch-Kapern-Creme
Thin slices of veal in tuna and caper sauce

Antipasti dello Chef 1 oder 2 Personen C 12,50/24,90
Großer Vorspeisenteller: Carpaccio, Kalbsrücken,  
mariniertes Gemüse, Mozzarella
Large appetizer platter: carpaccio, veal,  
marinated grilled vegetables, mozzarella

Polpo alla Griglia su Rucola R 16,90
Frische Krake vom Grill auf Rucolabett mit Oliven und Zitrone
Fresh grilled octopus, arugula bed, olives and lemon 

Prosciutto e Melone 10,50
Parmaschinken mit Honigmelone
Parma ham and melon



ZUPPA

Zuppa di Pomodoro C, G 6,60
Tomatencremesuppe
Cream of tomato soup

Zuppa di Patate e Tartufo C, G 6,90
Kartoffelcremesuppe mit Trüffelöl 
Cream of potato soup with truffle oil

Minestrone 6,50
Italienische Gemüsesuppe 
Italian vegetable soup



INSALATA

Insalata Pomodoro (vegetaria) 6,90
Tomatensalat mit roten Zwiebeln und Basilikum
Tomato salad with red onions and basil

Insalata Mista (vegetaria) 7,90
Gemischter Salat
Mixed salad

Insalata Tonno e Pecorino C, D 10,90
Gemischter Salat mit Thunfisch und Schafskäse
Mixed salad with tuna and sheep’s cheese

Insalata con Pollo C 12,90
Großer gemischter Salat mit gebratenem Hähnchenbrustfilet und Parmesan
Large mixed salad with fried chicken breast fillet and parmesan

Insalata Frutti di Mare B ,H , J 15,90
Salat mit Meeresfrüchten in Zitronensoße
Salad with seafood in lemon sauce

Insalata con Scampi B 16,90
Gemischter Salat mit gebratenen Großgarnelen und Fenchel
Mixed salad with fried king prawns and fennel



PIZZA

Pizza Margherita A, C, G 8,90
Tomaten, Mozzarella, frisches Basilikum
Tomatoes, mozzarella, fresh basil

Pizza Salame A, C, G 9,50
Tomaten, Mozzarella, Salami
Tomatoes, mozzarella, salami

Pizza Napoli A, C, D 9,90
Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Kapern, Oliven
Tomatoes, mozzarella, anchovies, capers, olives

Pizza Prosciutto e Funghi A, C 10,90
Tomaten, Mozzarella, Kochschinken, Champignons
Tomatoes, Mozzarella, cooked ham and mushrooms

Pizza Hawaii A, C 10,90
Tomaten, Mozzarella, Kochschinken, Ananas
Tomatoes, mozzarella, cooked ham, pineapples

Pizza Vegetariana A, C 10,90
Tomaten, Mozzarella, Gemüse der Saison
Tomatoes, mozzarella, seasonal vegetables

Pizza Mista A, C 11,50
Tomaten, Mozzarella, Kochschinken, Salami, Champignons
Tomatoes, mozzarella, cooked ham, salami, mushrooms

Pizza Spinaci e Gorgonzola A, C 11,50
Tomaten, Mozzarella, Spinat, Gorgonzola
Tomatoes, mozzarella, spinach, gorgonzola



PIZZA

Pizza Broccoli, Pesto e Pecorino D, C, G 11,50
Tomaten, Mozzarella, Brokkoli, Pesto, Schafskäse
Tomatoes, mozzarella,broccoli, pesto, feta cheese

Pizza Tonno e Cipolla A, C, D 11,50
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, roten Zwiebeln
Tomatoes, mozzarella, tuna, red onions

Pizza Calzone A 11,90
Gefüllte Pizza mit Tomaten, Schinken, Salami und Champignons
Filled pizza with tomatoes, ham, salami and mushrooms

Pizza Diavola A, C 12,50
Tomaten, Mozzarella, pikante Salami, Parmesan 
Tomatoes, mozzarella, spicy salami, parmesan 

Pizza ai Quattro Formaggi A, C, G 12,90
Tomaten und vier verschiedene Käsesorten
Tomatoes and four different types of cheese

Pizza Parma A, C, G 12,90
Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola, Parmesanflocken
Tomatoes, mozzarella, parma ham, rocket, parmesan flakes

Pizza Salmone A, C, D, G 12,90
Tomaten, Mozzarella, frischer Lachs, Rucola,  
Cherrytomaten, Creme fraiche
Tomatoes, mozzarella, fresh salmon, rocket, cherry tomatoes, cream fraiche

Pizza Frutti di Mare A, C, D, H 13,90
Tomaten, Mozzarella, Meeresfrüchte
Tomatoes, mozzarella, seafood



PASTA

Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncino 8,90
Spaghetti mit Knoblauch, Olivenöl und Chili
Spaghetti with garlic, olive oil and chili

Spaghetti Bolognese A 9,90
Spaghetti mit Hackfleisch-Tomatensoße
Spaghetti with minced meat and tomato sauce

Spaghetti Carbonara A, C, G 11,50
Spaghetti mit Bauchspeck und Eier-Sahnesoße
Spaghetti with bacon in egg cream sauce

Spaghetti Frutti di Mare A, B 15,90
Spaghetti mit Meeresfrüchten in Tomatensoße und Knoblauch
Spaghetti with seafood in tomato sauce and garlic

Penne all’Arrabbiata A 10,90
Penne mit Knoblauch in pikanter Tomatensoße
Penne with garlic in spicy tomato sauce

Penne con Filetto D, F 14,90
Penne mit Rinderfiletstreifen mit Champignon-Sahnesoße
Penne with slices of beef fillet with mushroom cream sauce

Tagliatelle al Salmone B, C, D, G 14,90
Bandnudeln mit Lachs, Cherrytomaten  
und Hummer- Kräuter-Sahnesoße
Tagliatelle with salmon, cherry tomatoes and a creamy lobster herb sauce

Tagliatelle Vegetariane A, C, G 11,90
Bandnudeln in leichter Tomaten-Kräuter-Sahnesoße mit Gemüse
Tagliatelle in light tomato and herb sauce with vegetables

Tagliatelle con Pollo D, F 11,90
Bandnudeln mit Hähnchenbrust  
und Zucchini in leichter Tomatensoße
Tagliatelle with chicken breast and zucchini in light tomato sauce



PASTA

Lasagne A, C, G 11,50
Hausgemachte Lasagne mit Hackfleisch und Mozzarella
Homemade lasagne with minced meat and mozzarella

Tagliolini al Burro e Tartufo e Parmigiano A, C, G 16,90
Frische Bandnudeln in Buttercremesoße mit 
frischen Trüffeln und Parmesan
Fresh Tagliatelle in buttercreamsauce with 
fresh truffles and parmesan

Tagliolini con Scampi A, B, O 17,90
Frische Bandnudeln mit Riesengarnelen, 
Cherrytomaten in Weißweinsoße
Fresh Tagliatelle with King Prawns, 
cherry tomatoes in white wine sauce

Tagliolini Neri con Pesce Spada A, D, G 16,90
Schwarze Bandnudeln mit Schwertfischfilet in einer 
leicht-cremigen Tomatensoße und Knoblauch
Black Tagliatelle with swordfish fillet, in soft cream tomatosauce

Tagliolini Neri con Calamaretti A, B, G 16,90
Schwarze Bandnudeln mit Baby-Calamari in 
leichter Tomatensoße und Knoblauch 
Black Tagliatelle with baby-squid in soft tomatoesauce and garlic

Gnocchi con Formaggio di Capra A, C, G 17,90
Gnocchi gefüllt mit Ziegenkäse in Trüffelcremesoße 
mit Parmesan
Gnocchi filled with feta cheese in trufflecreamsauce and parmesan



PESCE

Salmone al Limone D 21,90
Gegrilltes Lachsfilet in Zitronensauce
Grilled filet of salmon in lemon sauce

Salmone Cardinale B, C, D, G 21,90
Gegrilltes Lachsfilet in Hummersauce mit Shrimps, 
Grilled filet of salmon in lobster sauce with shrimps 

Salmone alla Senape D, G, M 21,90
Gegrilltes Lachsfilet mit Pommery Senf, Sahnesoße 
Grilled filet of salmon with pommery mustard, cream sauce 

ROMERO Salmone D, G 23,90
Gegrilltes Lachsfilet mit Safransauce
Grilled filet of salmon with saffron sauce

Scampi alla Griglia B 25,90
Scampi vom Grill mit kaltgepresstem Olivenöl, Zitrone  
Five grilled scampi’s with extra virgin olive oil, lemon 

Scampi al Vino Bianco B, G, O 25,90
Scampi in Weißweinkräutersoße
Grilled scampi’s in white wine, herb sauce

Scampi alla Cardinale D, B, G 23,90
Riesengarnelen mit Hummercremesoße
King prawns with lobster cream sauce

Pesce Misto da ROMERO B, D 34,90/64,90
Gemischte gegrillte Fischplatte aus Lachs, Zander, 
Schwertfischfilet, Scampi
Fish platter grilled, with Salmon, Pikeperch, Swordfish and Scampi

* Alle Fisch- und Fleischgerichte werden mit Rosmarinkartoffeln und Gemüse serviert. 
* All Fish- and Meat dishes will be served with rosemary potatoes and vegetables.



CARNE

Filetto di Manzo al Vino Rosso O 25,90
Rinderfilet (180 gr) in Rotweinsoße und Trüffel
Beeffillet (180 gr) in redwinesauce and truffels

Filetto di Manzo alla Pizzaiola A, C, G 23,90
Rinderfilet (180 gr) mit Oliven, Oregano, Knoblauch
in leichter Tomatensoße und Spaghetti als Beilage
Beeffillet (180 gr) with olives, oregano, garlic in tomatosauce 
served with spaghetti

Entrecote alla Griglia 26,90
Entrecote (300gr) vom Grill
Grilled Entrecote (300gr),

Tagliata di Manzo con Rucola e Grana G 25,90
Entrecote in Streifen auf Rucolabett 
und Parmesan Rosmarin
Entrecote strips on arugula and parmesan rosemary

Pollo alla Griglia 15,50
Hähnchenbrustfilet vom Grill 
Grilled chicken breast fillet

Pollo al Gorgonzola C, G 17,90
Hähnchenbrust in Gorgonzolasoße
Chicken breast in gorgonzola sauce

* Alle Fisch- und Fleischgerichte werden mit Rosmarinkartoffeln und Gemüse serviert. 
* All Fish- and Meat dishes will be served with rosemary potatoes and vegetables.



DOLCE

Tartufo G, P 5,90
Italienische Eisspezialität – weiße oder dunkle Schokolade
Italian ice cream specialty – white or dark chocolate

Cassata E, G, P 5,90
Italienische Eisspezialität mit kandierten Früchten
Italian ice cream specialty with candied fruits

Tiramisu E, G, P 5,90
Hausgemachter italienischer Biskuitkuchen 
Homemade Italian biscuit cake

Crème Brûlée E, G, P 5,90
Crème Brûlée
Creme brulee

Panna Cotta ai Lamponi G. P 5,90
Panna Cotta auf Himbeersoße
Panna cotta with raspberry sauce

Zabaglione Speciale G, P 7,90
Zabaione mit Vanilleeis und Erdbeeren
Zabaglione with vanilla ice cream and strawberries

Dessert ROMERO 1 oder 2 Personen  8,90/17,90
Gemischtes Dessert 1 oder 2 Personen
Mixed dessert for 1 or 2 persons

Sehr verehrte Gäste, wir weisen daraufhin, dass unsere Speisen und Getränke u. a. folgende 
Allergene erhalten können:

A Getreide mit Gluten  
B Schalen-/Krustentiere  
C Eier  
D Fisch
E Nüsse  

F Soja  
G Milch  
H Erdnüsse
L Sellerie  
M Senf  

O Schwefeloxid / Sulfit  
P Lupinen
R Weichtiere 

Bitte wenden Sie sich an unsere Mitarbeiter für nähere Informationen und Fragen. 



GETRÄNKE

A L K O H O L F R E I E  G E T R Ä N K E  0,2 l 0,4 l

Coca Cola 1,2 2,60 4,40
Coca Cola Light 1,2,6 2,60 4,40
Fanta 2,5 2,60 4,40
Sprite 5 2,60 4,40
Mezzo Mix (Spezi) 1,2,5 2,60 4,40
Schweppes Bitter Lemon 4,5 3,20
Schweppes Tonic Watter 4,5 3,20
Schweppes Ginger Ale 2,5 3,20
Vitamalz 2 3,20
Red Bull 1,2  erhöhter Koffeingehalt (32 mg/100 ml) 4,50

W A R M E  G E T R Ä N K E

Kaffee 1  2,80
Espresso 1  2,50
Espresso Macchiato 1  2,80
Doppelter Espresso 1  3,50
Cappuccino 1  3,20
Milchkaffee 1  3,50
Latte Macchiato 1  3,50
Heiße Schokolade 1  3,20
Tee 1  2,80
Irish Coffee 1 Whisky  6,90

W A S S E R  0,2 l  0,7 l

San Pellegrino 2,40 6,50
Acqua Panna 2,40 6,50



GETRÄNKE

S Ä F T E  0,2 l 0,4 l

Saftschorle 2,60 3,90
Kiba (Kirsch-Banane) 3,20 4,90
Apfelsaft 2,90 4,60
Orangensaft 3,20 4,90
Kirschsaft 3,20 4,90
Bananensaft 3,20 4,90
Orangine 3,20
Frisch gepresster Orangensaft 4,90 7,50

G R A P P A

Hausmarke 2 cl 4,50
Barolo Villa Mazzolini 2 cl 5,50
Chardonnay Nonino Monovitigno 2 cl 7,50
Giare “Amarone” Marzadro 2 cl 8,50
La Trentina “Morbida” Marzadro 2 cl 6,50
Le Diciotto Lune Marzadro 2 cl 7,50



GETRÄNKE

O F F E N E  W E I N E

W E I S S  0,2 l 0,5 l

Bianco Sicilia 6,90 13,50
Pinot Grigio 6,90 13,50
Chardonnay 6,90 13,50
Frizzantino 6,90 13,50

R O S E  W E I N  0,2 l 0,5 l       

Rose  6,90 13,50

R O T  0,2 l 0,5 l

Nero d´Avola 6,90 13,50
Lambrusco (Perlwein) 6,90 13,50
Chianti 6,90 13,50
Montepulciano 6,90 13,50

W E I N S C H O R L E  0,2 l 0,5 l

Weiß oder rot 4,90 9,90

B I E R

Pils vom Fass 0,3 l 3,80
Pils vom Fass 0,4 l 4,50
Pils Alkoholfrei 0,33 l 3,80
Köstritzer (dunkles Bier) 0,33 l 3,80
Berliner Weisse grün oder rot 0,33 l 4,50
Peroni (Italien) 0,33 l 4,50
Alsterwasser mit Sprite 5 0,4 l 4,50
Radler mit Fanta 2,5 0,4l 4,50
Maisel’s Hefeweizen 0,5 l 4,90
Maisel’s Hefeweizen Alkoholfrei 0,5 l 4,90
Maisel’s Kristall 0,5 l 4,90
Maisel’s Dunkel 0,5 l 4,90



GETRÄNKE

B O U R B O N  W H I S K E Y

Ballantine’s 2 4 cl 4,90
Jim Beam 2 4 cl 4,90
Jack Daniels 2 4 cl 5,90

B L E N D E D  W H I S K E Y

Johnnie Walker Red Label 2 4 cl 4,90
Johnnie Walker Black Label 2 12 Jahre 4 cl 7,90
Chivas Regal 12 Jahre 4 cl 7,90

S I N G L E  M A L T  W H I S K E Y

Glen Grant 4 cl 5,90
The Glenrothes 4 cl 8,50
Highland Park 12 Jahre 4 cl 8,50

C O G N A C  &  B R A N D Y

Vecchia Romagna 4 cl 5,90
Hennessy VS 4 cl 6,90
Hennessy VSOP 4 cl 8,50
Remy Martin VSOP 4 cl 8,50

E X L U S I V E S

Johnnie Walker Blue Label 4 cl 24,90
Chivas Regal 18 Jahre 4 cl 13,90
Johnnie Walker Gold Label 4 cl 11,90
Wodka Beluga 4 cl 8,50
Remy Martin (Coeur de Cognac) 4 cl 10,50
Rum Zacapa 23 Jahre 4 cl 14,50



GETRÄNKE

L I K Ö R E

Sambuca Molinari 4 cl 4,90
Limoncello 4 cl 4,90
Ramazzotti 2 4 cl 4,90
Averna 4 cl 4,90
Fernet Branca 2 4 cl 5,90
Fernet Menta 2 4 cl 4,90
Amaretto 2 4 cl 4,90
Baileys Irish Cream 2 4 cl 4,90
Cointreau 4 cl 4,90
Montenegro 4 cl 4,90
Grand Marnier 4 cl 4,90

K L A R E  &  S C H N Ä P S E

Wodka Absolut 4 cl 5,50
Schladerer Himbeergeist 4 cl 6,50
Schladerer Williamsbirne 4 cl 6,50
Aalborg Jubiläums Aquavit 4 cl 6,50
Linie Aquavit 4 cl 6,50

1) koffeinhaltig
2) mit Farbstoff
3) Konservierungsstoffe
4) chininhaltig
5) Antioxidationsmittel
6) mit Süßungsmittel Aspartat  
 (enthält eine Phenylanalinquelle)

1) contains coffeine
2) with food coloring
3) preservatives
4) contains quinine
5) antioxidants
6) with Aspartame  
 (contains Phenylanalin)

* EC- und Kreditkarten werden ab 25 € akzeptiert.
* We accept EC- and Creditcard over 25 €.





!

Buon Appetito! Guten Appetit! 
Enjoy your meal! Buon Appetito! 

    
Приятного аппетита!  

  !Afiyet olsun בתאבון
Nyd dit måltid! Smaklig måltid! 

Nyt måltidet!  
Disfrutar de su comida!  

Bon appétit! Eet smakelijk!



R O M E R O

La Piazza Mario GmbH
Geschäftsführer: ???

Fasanenstraße 81a
10623 Berlin

ristorante-romero.de

info@ristorante-romero.de

030 313 26 25


